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gpec%zékacja/ { cennik

Satin 1, Satin 2

Cashmere, Cotton,
Damask, Silk,
Velour, Velvet

Foyer Konferencyjne

Ballroom

Ballroom 1,
Ballroom 2

SALE
KONFERENCYJNE
NA PARTERZE

SALA BALOWA
NA IV PIETRZE

sal kovc(ywwrgjngch

llo$¢é 0séb w ustawieniu Cena PLN

Teatr Klasa Koktajl Podkowa Bankiet Catydzien Pétdnia

260 180 200 10 140 8000 5000
130 90 90 60 70 4000 3000
65 45 60 35 40 1800 1250

7000 7000
800 730 800 420 550 30000 20000
00

320 400 210 170 19500

COTTON 2 41 m? VELOUR 2 40 m? VELVET 2 40 m?

SATIN 2 131 m?
COTTON 1 41 m? VELOUR 1 40 m? VELVET 1 40 m?

ENTRANCE

SILK 2 45 m? DAMASK 2 43,5 m* (CASHMERE 2 40 m?

BALLROOM 2 485 m?

BANQUET
KITCHEN

. i
uEld el

BALLROOM 1 501 m?

Przearanzowanie ustawienia Sali konferencyjnej w dniu wydarzenia, w tym np. Sali Balowej lub Satin
z ustawienia konferencyjnego na bankietowe wiaze sie z dodatkowym kosztem, w wysokosci 50% wartosci Sali.



fPrzwwg kauroure

...WYBIERZ SWOJ TEMAT PRZEWODNI

KLASYCZNA - 38 zt/ os.
- Swiezo parzona kawa
+ Wybor herbat

+ Woda z dodatkiem
zi6t / owocow

+ 2 rodzaje sokéw owocowych
+ Wybér domowych
ciastek kruchych
PORANNA - 49 74/ os.
- Swiezo parzona kawa
+ Wybor herbat

+ Woda z dodatkiem
zi6t / owocow

+ 2 rodzaje sokéw owocowych
- Swiezo pieczone dunskie
ciastka i croissanty

+ Wybor kanapek na bagietce
(3 szt. na osobe)

- Satatka owocowa
(porcja na osobe)

+ Jogurt owocowy
(porcja na osobe)

ZDROWA - 49 zt / os.
- Swiezo parzona kawa
« Wybér herbat

+ Woda z dodatkiem
zidt / owocow

+ 2 rodzaje owocow
sezonowych filetowanych

- 2 rodzaje owocodw
sezonowych w catosci

+ 2 owocowe smoothie
(2 szt. na osobe)

- Crudités warzywne

z pastami i dipami
StODKA -55zt/ os.
- Swiezo parzona kawa

« Wybér herbat

+ Woda z dodatkiem
ziot / owocow

+ 2 rodzaje sokéw owocowych

+ 3rodzaje ciast (3
szt. na osobe)

« 2 rodzaje owocodw
sezonowych w catoéci

ENERGETYCZNA - 55zt / os.

- Swiezo parzona kawa

+ Wybor herbat

- Woda z dodatkiem
ziot / owocow

« 2 rodzaje sokéw owocowych

+ Karmelizowane orzechy

- Ciasto czekoladowe

- Ptatki owsiane, mus jogurtowy
« Banany w czekoladzie

« Muffiny czekoladowe

+ 2 rodzaje owocodw
sezonowych w catosci

+ODZ CZTERECH
KULTUR - 64 zt/ os.

« Swiezo parzona kawa
+ Wybor herbat

+ Woda z dodatkiem
zi6t / owocow

- 2 rodzaje sokdébw owocowych
« Kawior Moryca
« Bliny z kwasna $mietana

- Panierowane zimne nozki,
majonez grzybowy

- Krem grylazowy

« Ciasto drozdzowe z owocami
+ Budyn waniliowy

+ Galaretka wisniowa

- Sezonowe owoce

DODATKI DO PRZERW
KAWOWYCH:

KANAPKI/ TORTILLA
-16 zt/ szt.

SWIEZO WYCISKANE

SOKI I KOKTAIJLE
OWOCOWO-WARZYWNE
-20zt/os.

Swiezo wyciskany sok:
pomaranczowy / grejpfrutowy /
marchwiowy/ogorek-jabtko-imbir
-200ml/ os.

~ Przerwy kawowe jednorazowe sa serwowane przez 30 minut w formie stacji bufetowych przed salami konfe-
rencyjnymi. Przeniesienie stacji jest mozliwe w zaleznosci od dostepnoséci ekspresow i nalezy zgtosi¢ najpdzniej
24h przed rozpoczeciem konferencji. Wigze sie ono z doptata 5 zt za osobe do ceny wybranej przerwy kawowej.
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OFERTA DLA GRUP OFERA DLA GRUP

OD 10 DO 25 OSOB OD 26 DO 60 OSOB

Pakiet konferencyjny Pakiet konferencyjny

219 zt/ os. zawiera: 209 zt / os. zawiera:

- Opfate za sale spotkan - Opfate za sale spotkan

« 2 tematyczne przerwy « 2 tematyczne przerwy
kawowe (30 min) kawowe (30 min)

+ Lunch dnia + Lunch dnia

« Flipchart « Flipchart

- Ekran, projektor LCD - Ekran, projektor LCD

- Nagtosnienie - Nagtosnienie

+ Notatniki i dlugopisy + Notatniki i dlugopisy

- Woda mineralna - Woda mineralna

Pakiet konferencyjny Pakiet konferencyjny

2357t/ os. zawiera: 2257t/ os. zawiera:

+ Opfate za sale spotkan - Opfate za sale spotkan

« 3 tematyczne przerwy + 3 tematyczne przerwy
kawowe (30 min) kawowe (30 min)

- Lunch dnia - Lunch dnia

« Flipchart « Flipchart

- Ekran, projektor LCD - Ekran, projektor LCD

- Nagtosnienie - Nagtosnienie

- Notatniki i dlugopisy + Notatniki i dlugopisy

+ Woda mineralna + Woda mineralna

‘b\\\\t




Menu kokiajlowe

(pass around)

MENU KOKTAJLOWE
16 zt / szt.

Przekaski zimne

+ Quiche ze szpinakiem
i boczkiem

+ Panierowane wieprzowe
rilletes, kaparowy custard

« Mini satatka tabbouleh
na ogorku

- Dwie odstony jesiotra: z kiszong
cytryna i mastem kaparowym

- Filet z kaczki, espuma jezynowa

« Pstrag z zelem z kiszonego
ogérkaikopru

+ Tatar wotowy aromatyzowany
truflami

« Pierozkiz warzywami,
mango, jalapefio

« Buteczki z kaczka i chimichurri

- Ciasteczka z kozim serem
i konfiturg cebulowa

+ Marynowana makrela,
guacamole, pumpernikiel

- Falafel z musem mango

+ Mini burger z kurczakiem,
tikka masala

« Pikantne placuszki
z sardynkami, salsa verde

+ Wotowina sous vide
z wedzonym majonezem

- Parfait z gesi, konfitura
wigniowa, brioche

Przekaski gorace
- Mini kofta, sos curry

+ Poledwiczka wieprzowa
ala wellington

« Klopsiki rybne, warzywa,
sos beurre blanc

« Paczki ziemniaczane

« Pomidory faszerowane
mozzarella i szczypiorkiem

- Panierowane risotto
grzybowe, sos serowy

« Indyk sous vide
+ Vol-au-vent, rybne curry
« Ziemniak, twarog, ziota

- Warzywa w tempurze

Desery
- Créme caramel, sos
karmelowy

+ Panna cotta rozmarynowa,
sos chatwowy

- Ciasto marchewkowe,
créme anglaise

+ Mini tarta creme brilée

+ Mini szarlotka z gruszkami
+ Krem nugatowy z anyzem
« Pate a Choux z marakuja

« Brownie, stony karmel

+ Mini tiramisu

+ Sernik rumiankowy, maliny

+ Krem grylazowy z morelami

« Mini tarta sosna, granola




MENU BUFETOWE
SZEFA KUCHNI 98 zt / os.

Bufet zimnych przekasek

- Asortyment przekasek rybnych
i miesnych (4 rodzaje)

+ 2 dania weganskie /
wegetarianskie

- Bufet satatkowy do
wiasnej kompozycji

- 3rodzaje satatek

+ Wybor dresingdw, oliw
smakowych, balsamico

Dania gtéwne

+ Danie rybne

+ Danie miesne

+ Danie makaronowe

+ Danie weganskie /
wegetarianskie

+ Dodatek skrobiowy

+ Dodatek warzywny

Zupa

+ Zupa wegetarianska

Bufet deserowy

« Wybor ciast i deserow (3 rodzaje)
- Owoce filetowane

Wybér pieczywa i masto

s

Lunch Szefa Kuchni serwowany jest w restauracji w godzinach 12:00 do 15:00. Menu bufetowe obowigzuje dla

@ grup powyzej 25 oséb. W przypadku mniejszej ilosci osob lunch zostanie podany w formie menu serwowanego
Szefa Kuchni ustalonego na dany dzien. Przedtuzenie lunchu moze nastagpi¢ najpoézniej do godziny 16:00.
Wydtuzenie lunchu o Th wigze sie z doptatg 10 zt za osobe.



Menu serwonrane

MENU SERWOWANE
142 zt / os.

MENU |

« Bulion wotowy, pierozki
miesne, warzywa julienne

- Gotowany w niskiej
temperaturze schab
wieprzowy, purée ziem-
niaczane, karmelizowane
mtode marchewki, dziki
brokut, jus wieprzowy

«+ Mus pistacjowy, galaretka
malinowa, prazone pestki dyni

MENUII

+ Krem szczawiowy, jajko
sous vide, chrupiacy boczek

- Konfitowane udo z kurczaka,
knedel z suszonymi owocami,
purée z marchwi, konfitura
z czerwonej cebuli,
jus drobiowy

+ Krem z marakui, pasta
z orzechow laskowych,
kruszonka karmelowa

MENU I
wegetarianskie/weganskie

+ Krem ziemniaczany,
selerowa salsa, oliwa
szczypiorkowa

- Stek z kalafiora,
opiekane ziemniaki,
rago(t warzywne

- Tapioka na mleku kokosowym,
mango, sezonowe owoce

MENU IV

+ Warzywna zupa z soczewica
i kminem rzymskim

- Pieczony jesiotr, satatka
z ciecierzycy i pomidoréw,
grillowany pak choi, satatka
z warzyw i wakame, sos miso

+ Mus truskawkowy, creme
brllée, biata czekolada

MENU SERWOWANE
168 zt / os.

MENU tODZKIEGO
FABRYKANTA

« Lédzka zalewajka na gwozdziu

« Terrina z gesich zotadkow, kugel
ziemniaczany, knyszes z kapustg
zasmazang, Sos miesny

« Smazone ciasto drozdzowe,
konfitura éliwkowa,
lody waniliowe

MENU I

+ Krem z zielonego groszky,
krokiet z kaczki, salsa warzywna

- Gotowana w niskiej temperaturze
cielecina, wywar cielecy, opalane
ziemniaki, karmelizowana
cebula, zielony groszek,
chrust z marchewki

- Pianka z ananasa i marakui,
polewa waniliowa z biafg
czekolada

MENU I

+ Krem czosnkowy, mozzarella,
pstrag wedzony

« Pieczone udo z kaczki, jus
drobiowy, glazurowane buraki
z jabtkiem, purée z selera
i tonki, chips jabtkowy

- Parfait brzoskwiniowe z wanilig,
zamsz z biatej czekolady

MENU IlI

wegetarianskie/weganskie

« Barszcz wrzosowy,
tofu, kwasne jabtko

« Klopsiki z ciecierzycy, sos
paprykowo-pomidorowy
z kminem rzymskim,
czarny ryz, kimchi

« Ciasto bananowe z pistacjami,
lody weganskie

MENU IV

« Pikantna zupa rybna

+ Roladka z pstraga, bisque rybny,
czarna soczewica, emulsja
z pietruszki, panierowana
w migdatach marchew

+ Ganache porzeczkowy, pasta
migdatowa, polewa czekoladowa



MENU SERWOWANE
190 zt / os.

MENU |

« Panierowane zimne
ndézki, majonez grzybowy,
salsa z piklow, ziota

- Zalewajka, purée chrzanowe,
pulpety z biafej kietbasy, boczek

- Filet z kaczkirose, jus
drobiowy, krokiet z kaszanki,
purée batat, karmelizowana
cykoria, dziki brokut

+ Beza cytrynowa, krem
bazyliowo-truskawkowy

MENUII

- Podwedzany sledz, groszek
zielony, chips z tapioki,
maslanka, oliwa szczypiorkowa,
ziota

« Krem ze szczawiu,
jajko sous vide, chips
z boczku, szczypiorek

- Poliki wotowe, prazona
cebula, kremowe ziemniaki,
palone warzywa

« Tarta z coulis malinowym,
mus kokosowo-czekoladowy,
galaretka z Amaretto

MENU I
wegetarianskie/weganskie

- Carpaccio z kompresowanego
arbuza, marynowana feta,
delikatne pikle, mikro ziota

« Consommeé pomidorowe,
salsa pomidorowa,
chips pomidorowy

+ Gotabek z soczewica
i grzybami, sos warzywny,
purée ziemniaczane,
karmelizowane mtode cebulki

+ Brownie z czerwona fasolg,
mus z biatej czekolady,
owoce sezonowe

MENU IV

- Wotowina sous vide, konfitura
z boréwek, gorgonzola, ziota

+ Krem z kukurydzy, wedzony
pstrag, pikantny popcorn

- Pieczony sum, bisque
rybny, krokiet z kasza
gryczang, gotabek z kapusta
zasmazana, brukselka

+ Mousseline z mlecznej

czekolady, zelka z brusznicy,
kruszonka kakaowa

=




Menn bufeowre

MENU STANDARD

CENA:
Do 4h ...

MENU I

« Poledwiczka wieprzowa,
jabtko, chutney ananasowy

+ Wybér seréw Korycinskich
Z zurawing

« Quiche z bekonem, serem
i porem, kietki rzodkiewki

« Terrina zindyka z orzechami
i konfiturg ze $liwek

« Bukiet satat z karmelizowanymi
buraczkami, marynowanym
tofu i kietkami stonecznika

- Safaty z grillowanym filetem
z kurczaka, pomarancza,
melonem, prazonymi
pestkami dyni, sosem
miodowo-balsamicznym

+ Grillowane warzywa, tempeh,
oliwa szczypiorkowa

« Zestaw mezze (hummus,
tapenada, marynowane
oliwki, smazona tortilla)

- Kolorowe sataty, prazone
ziarna zbéz, marynowana
w dresingu kolendrowym
wegetarianska feta

1757t/ os.

............................................... 19527t/ os.

Zupa

+ Consommé drobiowo-wo-
towe, warzywa julienne

Dania gtéwne
« Schab sous vide, sos mysliwski
« Filet z kurczaka, sos polski

- Pieczony jesiotr, sos
koperkowy z karmeli-
zowanym porem

- Pieczone ziemniaki, ziota

« Peczak buraczany,
rukola, tarty oscypek

« Zasmazana stodka kapusta,
pomidor, koperek

Desery

- Domowy biszkopt z jabtkami
i cukrem pudrem

+ Czekoladowa panna cotta
z wisniowym coulis
« Tarta z orzechami pekan

- Tarta sliwkowa
z kruszonka

- Krojone owoce
sezonowe

I

°

Menu bufetowe obowigzuje dla grup powyzej 25 oséb. Ponizej obowiazuje doptata 30% warto$ci menu.
Menu bufetowe jest dostepne od godziny 12:00.



MENU I

+ Bundz z pomidorami,
oliwkamiioliwa

Satatka z kurczaka i kuskusu

Tabbouleh ze swiezymi
warzywami i kolendra
Safatka z wedzonego pstraga
z jajkiem w winegrecie

Ser lazur z grillowang
gruszka i dresingiem
zurawinowym, ziota

.

Pasztet z gesi, zurawina
i galaretka wisniowa
Safatka z kurczaka

i makaronu orecchiette

.

Schab z musem grzybowym,
marynowane kurki

.

Satatka z warzyw i soczewicy
beluga, grillowane tofu
Pieczarki z chilli, czosnkiem,
natka pietruszkiisosem
sojowym, ziofa

.

Zupa

+ Zupa piwna, wedzony ser, por

Dania gtéwne

+ Gulasz wotowy w sosie
cydrowym

+ Rolada z kaczki z suszonymi
owocami, sosem zurawinowym
i pieczonym jabtkiem

+ Smazony pstrag, szpinak,
pomidory koktajlowe, limonka

+ Makaron z sosem
szpinakowym, pomidory
koktajlowe, ser plesniowy

+ Purée ziemniaczane
z chrzanem, szczypiorkiem
i prazona cebula

- Fasolka szparagowa
z mastem czosnkowym

Desery

« Ciasto czekoladowe
Z serem i owocami
+ Deser kawowy z mascarpone
- Tarta bananowa
« Tapioka kokosowa, mus mango
+ Krojone owoce sezonowe

MENUIII

- Pasztet owiniety boczkiem,
marynowane grzyby,
majonez rukolowy

+ Mostek wotowy sous vide,
pikle, sos aioli, grzanki
ziotowe, ziota

+ Mozzarella z pomidorami
i sosem ze $wiezej bazylii

- Carpaccio z konfitowanego
buraka w oliwie z oliwek,
prazone pestki stonecznika,
Sos ponzu

« Hummus w trzech smakach
z dresingiem sezamowym
i smazona tortilla

- Pstrag wedzony z tatarem
z jabtek i buraczkow

- Safatka ryzowa ze smazonymi
warzywami, dresingiem
stodko-kwasnym

+ Kolorowe sataty, marynowana
éliwka, karmelizowana
gruszka, dresing zurawinowy,
prazone pestki dyni

« Grillowany kozi ser, karmelizowane
orzechy, dresing z rokitnika,
satata Frisse

- Satatka z ciecierzycy
i marynowanych w kminie
rzymskim warzyw

Zupa
+ Klasyczna zupa pomidorowa
z bazylia

Dania gtéwne

+ Wieprzowina z brokutami
po pekinsku

+ Konfitowane udo z kurczaka,
purée marchewkowe,
konfitura z czerwonej cebuli

« Pieczony jesiotr, rago(t
oliwkowe z karczochami

- Zapiekany makaron
z porem w $mietanie,
estragon, biate wino

« Pierogi ze szpinakiem, suszone
pomidory, oliwki, ziota

« Purée ze stodkich ziemniakow,
kardamon, prazone migdaty

+ Wybor warzyw sezonowych
pod ziotowym beszamelem

Desery

+ Krem karmelowy

« Tarta porzeczkowa
z kruszonka

+ Mus o smaku chatwy

- Sernik Filadelfia
z owocami

+ Krojone owoce sezonowe

@ Menu bufetowe obowigzuje dla grup powyzej 25 oséb. Ponizej obowiazuje doptata 30% wartoéci menu.
Menu bufetowe jest dostepne od godziny 12:00.



Menun bufefowe

MENU STANDARD PLUS MENU I

— « Pieczony schab w niskiej
CENA: temperaturze nadziewany
Dodh oo 205zt / os. musem jajeczno-chrzanowym
Dobh..cciccce. 2257t/ os. i szczypiorkiem

« Ozorki cielece z zielonymi
safatami i marynowanym
w zubréwce topinamburem

+ Roladka z kurczaka
owinieta marchewka,
nadziewana suszonymi
owocami z pikantna salsg

- Domowe pasztety w stylu
polskim z marynowanymi
grzybami i zurawing

- Satatka z pieczonych
ziemniakow z wedzonym
pstragiem, natka pietruszki
i marynowanymi grzybami

- Safatka z soczewicy,
pomidorkéw koktajlowych,
rukoli, awokado, sera feta,
z marynowanymi cebulkami
i dresingiem miodowym

« Satatka z pomaranczy,
karotki z kietkami
i prazonymi orzechami

- Licie zielonych satat
z oscypkiem, $wiezg zurawing
i karmelizowanymi orzechami
W pomaranczowym winegrecie

- Satatka ziemniaczana
z pieczong kietbasa,
ogorkiem, czerwona cebulg

- Safatka ze $wiezych warzyw
z oliwkami, kaparami
i Swieza kolendra

+ Pasztet z selera, piklowane
warzywa, grzanki ziotowe

Zupa
« Brazylijska zupa kukurydziana
z kurczakiem

Dania gtéwne

S e « Poliki wieprzowe w sosie
- « z marynowanych szalotek,
e =__| kapary, wino czerwone

+ Podudzia kurczaka tikka masala
+ Casserole warzywne
z pomidorami i oliwkami
+ Gnocchi, grzyby, jarmuz,
ser weganski
- Pilaw ryzowy, sos
sojowy, warzywa
« Palone ziemniaki, masto
czosnkowe, trybula
- Fenkut, ser feta, pomarancza,
kapusta pekinska

Desery

« Mus z biatej czekolady,
sos wisniowy

« Sernik nowojorski z kremem
$mietankowym

« Trufle czekoladowe

+ Mus cappuccino na biszkopcie

- Krojone owoce sezonowe

MENU Il

- Dojrzewajaca szynka
z marynowanga chrupiaca
gruszka w occie Balsamico
i miodzie lipowym

+ Pomidory z mozzarellg,
oliwkami, sosem pesto
i listkami bazylii

- Piers zindyka sous vide
z emulsja tunczykowa,
kaparamiirukola

« Kolorowe sataty
z wedzonym pstragiem,
stodka papryka, kukurydza
i koperkowym winegretem

- Satatka z karczochéw, oliwek,
pomidorkéow koktajlowych
i cebulek cipollini

- Safata rzymska z tartym
parmezanem, grzankami
i sosem Cezar

- Sledziowa panna cotta
z chrzanem, kolorowe sataty,
kompresowane buraki

- Galantyna z kurczaka,
faszerowana grzybami
podana z piklami i ziotami

- Safatka z makaronu razowego
Z pieczonymi warzywami,
pesto paprykowym oraz rukola

@ Menu bufetowe obowigzuje dla grup powyzej 25 oséb. Ponizej obowiazuje doptata 30% warto$ci menu.

Menu bufetowe jest dostepne od godziny 12:00.



- Safatka Nicejska

+ Grillowane warzywa, ser kozi,
dresing miodowo balsamiczny

+ Wybor domowych kiszonek

Zupa
+ Krem czosnkowy z grzankami
tymiankowymi

Dania gtéwne

« Filet z kurczaka zagrodowego
na szpinaku w sosie

z wina Chablis

Wolno gotowany filetz poled-
wicy wieprzowej, sos miodo-
wo-piwny, konfitura $liwkowa
Falafel, sos pomidorowo-
-paprykowy, karczochy
Strozzapreti z sosem pesto

i serem Grana Padano
Peczotto z kaszy

peczak z grzybami
Podsmazane kopytka
ziemniaczane
Karmelizowane mini
marchewki w sosie
pomaranczowym z imbirem

.

Desery

« Tarta jabtkowa z cynamonem

+ Wytrawny mus czekoladowy,
coulis malinowy

- Sernik z orzechami

+ Ciasto bananowo-pistacjowe

« Ciasto marchewkowe
aromatyzowane imbirem
z orzechami wioskimi

+ Krojone owoce sezonowe

MENU I

+ Terrina miesna z suszonymi
pomidorami, parmezanem
i kompozycjg zidt

« Wotowina sous vide z widrkami
sera Bursztyn, kaparami,
skropiona emulsjg z oliwy
zoliwek i soku z cytryny oraz
Swiezo zmielonego pieprzu

- Frittata z kietbasa
chorizo i warzywami

« Satata rzymska, cukinia, zielone

oliwki, karczochy, zielona
papryka z dresingiem z oliwy,
czosnku i octu winnego
Satata lodowa z dojrzewajgcym
serem, marynowang gruszka,
winogronami i zurawing
+ Grillowana polenta

z kozim serem, bazylig

i sliwka pieczona w miodzie
- Tortilla hiszpanska z ziemniakami,
cebulaiwarzywami
Guacamole, nachos,
kwasna $mietana
Miesa pieczyste, musztardy
smakowe, pikle
Pieczone warzywa korzeniowe,
ser Korycinski, dresing z miodu
pitnego, satata Frisse
- Terrina z pstraga, satatka
z karmelizowanego buraka
i kwasnych jabtek
Gruszki pieczone z orzechami
nerkowca, gryczanym
miodem i serem gorgonzola

Zupa
« Solianka

Dania gtéwne

+ Piccata z kurczaka w winie,
z bekonem i pieczarkami

« Mini stek z karczku
wieprzowego w sosie
miodowo-piwnym ze sliwkami

« Grillowany sum, szpinak, Beurre
Blanc, kolorowe pomidory

+ Maccheroncini w pomidorach
z kaparami, oliwkami
i ser Grana Padano

+ Gnocchi szpinakowe
z mastem i parmezanem

« Ziemniaki pieczone
z porem i cebulg

- Ratatouille warzywne

Desery
+ Rozmarynowa pana cotta
z sosem chatwiowym
- Ciasto orzechowe
+ Ciasto jogurtowe z owocami
« Torcik migdatowy
« Szarlotka z imbirem
+ Krojone owoce sezonowe

DELIGHT

- RESTAURANT

CONFERENCE

@ Menu bufetowe obowigzuje dla grup powyzej 25 oséb. Ponizej obowiazuje doptata 30% wartoéci menu.
Menu bufetowe jest dostepne od godziny 12:00.



MENU PREMIUM
CENA:

MENU I

Tonato, kapary, piklowana
cebula, ziota

« Carpaccio z kaczki,
karmelizowana gruszka,
ser ple$niowy, sataty

« Kompresowany w kwasnym
jabtku $ledz, kolorowe sataty,
marynowana rzodkiew,
maslanka z olejem
szczypiorkowym

« Tatar wotowy z tradycyjnymi
dodatkami: grzybki,
korniszony, cebulka

« Pasta z fasoli, grillowana
pita, marynowane oliwki

+ Satata Frisse z chrupkim
bekonem, grzankami,
pomidoramii sosem aioli

+ Pieczone ziemniaki
z wedzonym
pstragiem, kwasna
$mietang i koperkiem

+ Wybdr warzyw grillowanych
marynowanych w czosnku
i oliwie z dodatkiem bazylii

+ Rukola, granat, ser Pecorino,
oliwa, winegret z grenadyna,
grzanki ziotfowe

« Kukurydza, fasola czarna, ryz
z kolendrg i siekang kolorowa
safatg i pomidorami

+ Omlet z kietbasa chorizo
i papryka jalapefio, salsa
warzywna, ziota

- Safatka warzywna
po polsku

« Delikatny schab w sosie Vitello

Menn bufefowe

2557t/ os.
290zt/ os.

Zupa

+ Krem z burakéw, kmin rzymski,
ser Dor Blue, créme fraiche,
pietruszka

Dania gtéwne

+ Poledwica wieprzowa w tajskim
sosie z zielonego curry

- Kaczka pieczona po
staropolsku z jabtkami,
w sosie miodowo winnym
z Tréjniakiem

- Pappardelle z borowikami
i szpinakiem

+ Ryz z prazonymi migdatami

« Pieczone ziemniaki z chrupia-
cym bekonem i natkg pietruszki

- Duet z cukinii zielonej
i z6Hej na sosie pomidorowym
z Parmezanem

Stacja live cooking: Pierogi

« Smazone pierogi z miesem,
jarmuz, prazona cebula,
dynia marynowana

« Pierogi ze szpinakiem,
suszone pomidory, karczochy,
oliwki, parmezan

- Pierogi z pieca z pieczarkami
i cebulg, salsa warzywna,
pesto bazyliowe

Desery

+ Mus owocowy z kruszonkga

+ Sernik z malinami

+ Mus czekoladowy z chilli

+ Mus waniliowy z galaretka
malinowa

+ Tapioka cytrynowa z musem
mango i kruszong beza

« Tarta z owocami sezonowymi

+ Krojone owoce sezonowe

@ Menu bufetowe obowigzuje dla grup powyzej 25 oséb. Ponizej obowigzuje doptata 30% wartosci menu.

Menu bufetowe jest dostepne od godziny 12:00.



MENU I

- Terrina z kurczaka z zielonym
pieprzem i szatwia,
owinieta glonami nori

Rostbef wotowy w rozma-
rynie z grubo ttuczonym
pieprzem, marynowane
grzyby shimeji, ziota

Podwedzana poledwiczka
wieprzowa marynowana
w stodkim sosie sojowym,
satatka wakame,
marynowany imbir

Kimchi z piklowanymi
warzywami i tofu

Satatka z pomidorow, warzyw
marynowanych w Ponzu, ziota

Satatka ze stnazonym
ryzem, warzywami z woka,
marynowanym imbirem

i dresingiem wasabi

.

Pstrag z safatka z fasolki
szparagowej, dresingu
sojowego i glonéw nori

Jesiotr gotowany w sosie
sojowym, majonez imbirowy,
chrupiagce sataty

Karaage z kurczaka,
piklowane warzywa

z sosem ostrygowym,
sezamem i szczypiorkiem

.

Satatka z makaronu soba,
marynowanych warzyw, jajko
sous vide, sezam, ziota

Trzy rodzaje past z tofu,
Zytnie grzanki

@ Menu bufetowe obowigzuje dla grup powyzej 25 osob. Ponizej obowigzuje doptata 30% wartosci menu.
Menu bufetowe jest dostepne od godziny 12:00.

Zupa
+ Tajska zupa Tom kha
z kurczakiem

Dania gtéwne

+ Kurczak orientalny z sosem
kokosowym i zielong herbata,
chili, trawa cytrynowa, imbir

- Zebra wieprzowe w stylu
orientalnym, kietki fasoli mun,
marynowany imbir, szczypior

« Pstrag, chutney mango,
ananas, chili, mieta

+ Ryz, groszek cukrowy,
Sos ostrygowy

- Pieczone warzywa
w stylu orientalnym

« Buraki, kmin, oliwki,
mleko kokosowe, curry

Stacja live cooking:
« Stacjazramenem

Desery

+ Mocchi ciastka ryzowe

« Sernik tofu

« Dorayahi placuszki
z musem ze stodkiej fasoli

« Purin budyn z karmelem
Kasutera

- Ciasto miodowe
Maejakgwa

« Chrusty o smaku
imbrowym

- Safatka owocowa
zyuzu
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Do wyboru (oferta wazna dla przyjeé minimum 30 oséb,
liczona dla wszystkich uczestnikéw przyjecia, 150 g / os.)

STACJA FONTANNA
CZEKOLADOWA

Fontanna czekoladowa: ptynaca
stodka atrakcja czekoladowa

z dodatkiem $wiezych sezonowych
owocodw oraz pianek. 44 zt / os.

STACJA LODOWA

Lody z dodatkami: desery
lodowe do wiasnej kompozycji,
w towarzystwie krojonych
owocow sezonowych, owocdw
w syropach, bakalii oraz
wyboru sosow. 44 zt/ os.

STACJA Z MAKARONAMI
Kuchnia Wtoska: wtoskie
makarony z dodatkami,
warzywami i sosami serwowane
przy gosciach. 49 zt / os.

STACJA SUSHI

Sushi: obok Kaiseki najwazniejszy
element kuchni Japonskiej,
taczy charakterystyczne sktad-
niki i jest prawdziwg sztuka.
Sashimi i maki przygotowy-
wane z tradycyjnymi dodatkami
zryb oraz warzyw. 70 zt / os.



?akée?@ napojéu-

W ramach pakietow napoje serwowane sg wg ponizszych zasad:

- Woda i sok wstawiane ,na stot” oraz dostepne w barze

- Napoje gazowane, piwo, wino, wodka serwowane
przez kelnerow oraz dostepne w barze

+ Alkohole wysokoprocentowe dostepne w barze

WELCOME DRINK

Wino musujace / Prosecco 252zt/30 2t/ os.

Bezalkoholowy 20zt / os.




PAKIET PAKIET PAKIET PAKIET PAKIET PAKIET
NAPOJOW  NAPOJOW NAPOJOW NAPOJOW NAPOJOW NAPOJOW

PODSTAWOWY 1 2 3 4 5
woda, soki X X X X X X
napoje gorace X X X X X X
napoje X X X X
gazowane
wina domowe X X X
piwo KEG X X X
wodka X X X
whisky X X
alkohole
rum, gin, whisky, X
campari, martini
CENA
2h 38zt 47 zt 126 z4 134 zt 154 zt 170 zt
4h 50 zt 62 zt 151 z¢ 167 zt 194 zt 221zt
6h 56 zt 68 zt 176 zt 186 zt 220zt 250 zt

Przedtuzenie 1h 25z 30z 35zt 40 zt 50 zt



Sprzéli Msémgé

SPRZET TECHNICZNY - VIDEO

Projektor multimedialny .... ... 500zt
TV AT e 1500 zt
SPRZET TECHNICZNY - AUDIO

Mikrofon bezprzewodowy ..........ccccocivieiieiiiiieeeeeeee 150 zt
Mikrofon przypinany / nagtowny ..o 150 zt
Mikrofon przeWodOWY .........c.coeioieieieieeeeeeeeeeeeee 500 zt
Zestaw nagtosnieniowy BOSE .........ccooovoioeiiiieiiieieceeen 500 zt

NARZEDZIA DO PREZENTACIJI

FIPCRNAT e 150 zt
Wskaznik laserowy .. .. 100 zt

Méwnica .....ccoeveene 250 zt
SCENA 32MZ oo 55zt / m?
Parkiet 148,91 m2 (element 0,95x0,95M) ...ooooiviiiiiiiiiie 85zt/ m?
NOTEDOOK ... 1000 zt
INTERNET

Szybkiinternet 300 Mb jest darmowy dla wszystkich
uczestnikéw konferendji.

@ Ceny za jeden dzien wynajmu sprzetu.




Dodatkowe arakeje

« Hollytodz
produkgcja filmowa

- Gra miejska
« Wycieczki

- Oprawa artystyczna eventow




Zawarte w ofercie ceny sg cenami netto. Oferta wazna od 09/2023.

Vienna House by Wyndham Andel’s Lodz - ul. Ogrodowa 17, 91-065 Lodz, Poland
E: convention.andels-lodz@hrg-hotels.com « T: +48 42 279 15 58 - www.hrg-hotels.com



